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Gevogeltecreme (/Uhy\anfo

- Onze recepten
Snel en eenvoudig!

GEVOGELTECREME “"ExoTIC”

Ingrediénten voor 5 pers (of ong. 11)  Bereiding

Los
70 g naco Gevogeltecréme en
20 g wuace Casimirsaus met een garde krachtig en al roerend op in

900 ml warm Water (+50°C)
Breng al roerend aan de kook en laat 3
minuten sudderen. Roer af en toe. Voeg daarna
100 ml volle Room >33%"* toe en laat 2 minuten verder sudderen.

Facultatief!

De Exotisch getinte Gevogeltesoep serveren
met een garnituur van
Gerookte Kipfilet in julienne gesneden.

—— van kok ... tot kok

e —d
= Een buitengewoon smaakvolle soep voor uw feestmenu.
o De garnituur, nl. de Gerookte Kipfilet, kan je veranderen door een julienne/brunoise
van gebakken verse kipfilet gekruid met Gevogeltekruiden.
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